Menu 3

JEUDI 5 NOVEMBRE 28206

ENTREE : Wrap saumon crudités 5€

STARTER : Salmon and Fresh Vegetable Wrap €5

PLAT : Joue de porc au cidre, poélés de légumes verts 17€
MAIN COURSE : Pork Cheek Braised in Cider with Sautéed Green
Vegetables €17

DESSERT : Tartelette citron meringuée 6,20€

DESSERT : Lemon Meringue Tartlet €6.20

En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

VENDREDI 6 NOVEMBRE

ENTREE : Aumoniére fondue de poireaux, noix de St Jacques 10€
STARTER : Scallop and Creamed Leek Pastry Purse €10

PLAT : Blanquette de la mer et riz 18€

MAIN COURSE : Creamy Seafood Stew with Rice €18

DESSERT : Polonaise 6,70€/ DESSERT : Polonaise Pastry €6.70

En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

Menu 3

SAMEDI 7 NOVEMBRE 28.20¢

ENTREE : Tartare avocat saumon 7€

STARTER : Salmon and Avocado Tartare €7

PLAT : Cabillaud sauce crémeuse chorizo et polenta frite 17€
MAIN COURSE : Cod Fillet with Creamy Chorizo Sauce and Fried Polenta €17

DESSERT : Religieuse chocolat 4,20€
DESSERT : Chocolate Religieuse Pastry €4.20

En option : Eau 50cl 1,20€ et pizza 5€
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Menu 3

13€

Beignets de crevettes / Jus d'orange
Shrimp Fritters / Orange Juice

Cuf cocotte / Mini pain raisin

Baked Egg in a Ramekin / Mini Raisin Pastry

FORMULE
BRUNCH

PLAT : Cuisse de canard roti et pdt grenailles 18€
MAIN COURSE : Roasted Duck Leg with Baby Potatoes €18

LUNDI 9 NOVEMBRE

MARDI 10 NOVEMBRE

ENTREE : Soupe tomate vermicelle 4€
STARTER : Tomato and Vermicelli Soup €4

PLAT : Poulet aux poivrons, olives, sauce tomate et legumes 16€

MAIN COURSE : Chicken with Bell Peppers, Olives, Tomato Sauce
and Vegetables €16
DESSERT : Noyer 6,20€ / DESSERT : Walnut Cake €6.20

En option : Eau 50cl 1,20€ et pain au chocolat 2,40€

Menu 3

MERCREDI 11 NOVEMBRE
29,70€

ENTREE : Artichaut norvégien 6€

STARTER : Norwegian-Style Artichoke €6

PLAT : Filet mignon de veau et carottes glacées, pommes
de terre paysannes 18€

MAIN COURSE : Veal Tenderloin with Glazed Carrots and Country-
Style Potatoes €18

DESSERT : Millefeuille 5,70€

DESSERT : Mille-Feuille €5.70

En option : Eau 50cl 1,20€ et quiche individuelle 5,50€
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Café et croissant

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 A 19H ET LE DIMANCHE DE 7H A 13H30 + 03 25 73 10 94 + TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR * WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR

SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) + LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11MH A 13H « A PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURE 5€




