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LAURENT DUPARCQ

PATISSIER - CHOCOLATIER - GLACIER - TRAITEUR

NosPLATS
| PE FETES

Pressé de foie gras, framboise et pain d’épice

Plat -
Médaillon de cabillaud au lard sauce onctueuse citronnée,
accompagné de sa purée de potimarron et sa poélée de chataignes

Mise en bouche -
Verrine saumon fumeé, avocat et crevettes

Entrée -
Aumoniére de Saint-Jacques et poireaux

Plat -
Boeuf Wellington sauce au porto, accompagné de son gratin
de pommes de terre et fagots de haricots verts

Entrée -
Terrine de poisson en crolte et son cceur noix de Saint-Jacques

Plat -
Supréme de volaille sauce crémeuse au vin jaune et morilles,
accompagné de son écrasé de pommes de terre et endive braisée

Entrée -
Assortiment de mises en bouche :
3 canapeés / 1verrine foie gras / 1 navette saumon

Plat -

Filet mignon de veau sauce morilles et gratin de patates douces
ou

Pavé de bar, sauce au beurre blanc citronné

et petits legumes d’hiver
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LAURENT DUPARCQ

PATISSIER - CHOCOLATIER - GLACIER - TRAITEUR

APERITIF
TRAITEUR

Pruneau au bacon , Canapé 1,50¢

Croissant au jambon Tomate ceuf crudités / Saumon / Magret de canard / Foie gras /

Saucisse feuilleté ! Fromage / Legumes | Asperges / Poivron chorizo / Avocat crevette
al.‘C'Sse eu_' etee curry [ Tapenade anchois / Jambon de pays moutarde

Quiche lorraine , Navette 1,90¢

Pizza anchois , Foie gras / Saumon / Magret de canard / Crudités crevette /
Croque saumon/jambon , Fromage / Jambon blanc / Jambon de pays / Poulet / Asperges

Bouchée champignons , Verrine . o d2,60€
Chouquette escargot Saumon avocat / Foie gras / Avocat écrevisse / Homard tomate /

3 Poulet pomme curry
Gougere

Sacristain

Saumon

Jambon blanc
Macaron foie gras 2,80¢ Brioche surprise

Briochette au crabe 2,80¢ Foie gras ou saumon fumé

NOTRE

3 SELECTION
w218 TRAITEUR

Coqmlle Saint-Jacques 14,00¢ Tourte aux poissons

Bouchée aux ris de veau 13,00¢ (4] 22,000 @ 27,50¢ @ 33,00 @)
Paté individuel 6,00¢ Tourte au ris de veau

Foie gras tranchée 10,00¢ (4 ) 36,000 © 45,000 @ 54,00° @
Tartelette provencale 5,30¢ Tourte au jambon sauce porto

Cocktail de crevettes 6,50¢ (4 ) 22,00¢ @ 27,50¢ @ 33,00¢ €@
Cocktail saumon 6,50¢ Quiche norvégienne

Gougere fourrée 6,50¢ 5,50¢
Escargots en coquille faits maison (4] 2,00° @ 2,50° @ 33,000 Q)

18,00¢ Quiche lorraine
Escargots en choux 5,50¢

30,00€ o 22,00¢ e 27,50¢ 0 33,00€°

Timbale de ris de veau Quiche chévre et légumes

o €
aux morilles 14,60 5,50¢

(4 ) 2,00¢ @ 2750 @ 33,00¢ @
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NosDESSERTS
PEFETES

BUCHE TRADITIONNELLE

A la créme au beurre : Composée d’une génoise roulée et garnie de créme au beurre
depuis 1967. Parfums : Praliné, Chocolat, Café, Marron, Extrait d’orange.

BUCHES DU REVEILLON

Tutti Frutti : Biscuit cuillére, mousse abricot et mélange de fruits frais
sur le dessus, coulis passion.

Ipanéma : Biscuit pistache, chocolat blanc noix de coco, compotée de banane
et mangue, passion, créme passion.

Manjari : Dacquoise d la noisette, mousse chocolat manjari 64% et glagcage
chocolat manjari 64%.

Douceur Ruby : Biscuit noisette, streusel, confit caramel, mousse framboise-cassis
et mousse dulcey caramel.

(1)) 29,90¢ @ 39,90¢ ©) 54,00 ) 60,00¢ @ 66,00¢ Bche Manjari

Traditionnelle 5,50¢

Génoise roulée et garnie de créme au beurre depuis 1967.
Parfums : Praliné / Chocolat / Café / Extrait d’orange.

Ardéchoise 5,50¢

Pate sucrée, biscuit moelleux parsemé de myrtilles, mousse chocolat blanc
et vermicelles de marrons.

Manjari 5,50¢
Dacquoise noisette, mousse chocolat manjari 64%, crémeux vanille et glagage chocolat.
Belle Héléne 5,50¢
Mousse chocolat, compotée de poire, biscuit croustillant et chantilly.

Le gateau du nouvel an
Biscuit léger garni de créme au beurre,
praline ou alcool d’orange.

(4 ) 30,00¢ @ 40,00¢ @ 53,00¢ )
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LAURENT DUPARCQ

- PATISSIER - CHOCOLATIER - GLACIER - TRAITEUR

LA CARTE
DU PATISSIER

CHARLOTTE AUX FRAMBOISES

(Accompagnée de son coulis de framboise)
Biscuits a la cuillére, bavaroise vanille, gelée de framboise.

FRAMBOISIER / FRAISIER

(De mai a aodt) - Créme mousseline.

MANJARI

Biscuit noisette, mousse chocolat 64%, Manjari, crémeux vanille, glacage
chocolat noir.

OXFORD

Biscuit chocolat noir, mousse chocolat au lait 42%, parfumé au thé,
feuillantine pralinée.

IPANEMA

Biscuit pistache, chocolat blanc noix de coco, compotée de banane
et mangue, passion, créme passion.

FORET NOIRE

Biscuit chocolat, mousse chocolat, chantilly et griottes.

Charlotte aux framboises Finger chocolat

(4 ) 32,50 @ 38,70 @

LE TROYEN

Biscuit noisette et sa créme au beurre, praliné et brisures de nougatine,
recouvert de chocolat au lait aux amandes.

MOCAMBO

Biscuit chocolat, ganache chocolat, recouvert de chocolat noir.

SUCCES PRALINE

Pate macarons, créme au beurre, praling, brisures de nougatine.

Le Troyen Succeés praliné

(4 ) 30,00° @ 35,00 @
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Charlotte chocolat

FINGER CHOCOLAT

Chocolat Caraibe 66%, feuillantine pralinée, biscuit chocolat et amandes.

BANANIER

Génoise, créme patissiére et banane flambée légérement rhumée, recouverte
de meringue italienne accompagnée d'une sauce chocolat.

CHARLOTTE CHOCOLAT

Biscuit cuillére chocolat, mousse au chocolat Caraibe 66%, créme anglaise.

SAINT-VALENTIN

Biscuit noisette, créme vanille, gelée de framboises et gelée de passion.

TUTTI FRUTTI

(Accompagnée de son coulis de passion)
Mousse d'abricot, biscuits a la cuillére, mélange de fruits

CAROLINE | SAINT HONORE | MILLE-FEUILLE
PARIS BREST | BABA AU RHUM

Tutti Frutti Ipanema

56,00¢ )

MERVEILLEUX

Meringue chocolat amande, ganache créme au beurre café.

SUCCULENT A L'ORANGE

Meringue chocolat, amandes, écorces d’oranges confites a l'extrait d’orange,
créme au beurre chocolat recouverte de chocolat au lait.

OPERA

Biscuit Joconde, ganache, créme au beurre café, punch café.

Succulent a l'orange Opéra Mocambo

51,50¢ ) 62,00¢ (B 74,00°¢




