
SAMEDI 29 AOÛT Menu à
30,70€

ENTRÉE : Pamplemousse cocktail 6€
STARTER: Grapefruit cocktail €6
PLAT : Gambas sautées et nouilles au soja 18€
MAIN COURSE: Sautéed prawns and soy noodles €18
DESSERT : Coupelle de fruits 6,70€ / DESSERT: Fruit cup €6.70
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€

JEUDI 27 AOÛT

VENDREDI 28 AOÛT
ENTRÉE : Salade niçoise 5€
STARTER: Niçoise salad €5
PLAT : Dos de bar rôti et flan de courgettes 17€ 
MAIN COURSE: Roasted sea bass fillet and zucchini flan €17
DESSERT : Fraisier 6,20€ / DESSERT: Strawberry cream cake €6.20
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
28,20€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 
à 4€Café et croissant

MERCREDI 2 SEPTEMBRE
ENTRÉE : Crumble de légumes 5€
STARTER: Vegetable crumble €5
PLAT : Ballotine de volaille et purée de pommes de terre 16€
MAIN COURSE: Poultry ballotine and mashed potatoes €16
DESSERT : Flan 4,20€
DESSERT: Custard €4.20
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
25,20€

Beignets de courgettes / Jus d’orange
Zucchini fritters / Orange juice
Œuf Bénédicte/ Mini pain chocolat 
Eggs Benedict / Mini pain au chocolat

DIMANCHE 30 AOÛT
Fermeture 13h15

Menu à 
13€

PLAT : Truites en habit verts sauce beurre blanc et son riz 17€ 
MAIN COURSE: Trout in a green herb coating with beurre blanc sauce 
and rice €17

FORMULE 
BRUNCH

ENTRÉE : Gaspacho tomates mozzarella 5€
STARTER: Tomato and mozzarella gazpacho€5
PLAT : Andouillette sauce chaource et pommes de terre 
grenailles 16€ / MAIN COURSE: Andouillette with Chaource sauce 
and baby potatoes €16
DESSERT : Merveilleux 6,20€
DESSERT: Merveilleux €6.20
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
27,20€

CHARLOTTE 
AUX FRAMBOISES

ENTRÉE : Cake au thon, olives et tomates 5€ 
STARTER: Tuna, olive, and tomato loaf €5
PLAT : Lasagne de la mer 16€ / MAIN COURSE: Seafood Lasagna €16
DESSERT : Charlotte tutti frutti 6,20€  
DESSERT: Tutti-frutti charlotte €6.20
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MARDI 1ER SEPTEMBRE Menu à 
27,20€

LUNDI 31 AOÛT
Fermeture

DU 27 AOÛT AU 2 SEPTEMBRE

 Menus
      de laSemaine

Flashez ce code
pour télécharger le menu


