LAURENT DUPARCQ W

DU 14 AU 20 MAI

/176%9

IEUDI 14 MAI DIMANCHE 17 MAI : Menu
TE]  MERCREDI 20 Al

ENTREE : Salade de pates au saumon sauce cocktail 5€

ENTREE : Salade grecque 5€ FORMULE Avocado toast / Jus d'orange STARTER : Pasta salad with salmon and cocktail sauce €5
STARTER : Greek salad €5 _ BRUNCH Avocado toast / Orange juice PLAT : Duo de brochettes facon tex mex accompagnées
PLAT : Paélla royale (poulet, chorizo, crevettes, moules) 16€ Cufs brouillés / Mini pain chocolat de pommes de terre paysannes 16€ / MAIN COURSE : Tex-Mex
géls’\égg.lrm% R(Iyal p?ella t()ch.lckeg,zc(;zrlzo, shrimp, mussels) €16 Scrambled eggs / Mini pain au chocolat style skewer duo served with country-style potatoes €16
: Tartelette framboise 6, ‘ ) . L2
DESSERT : Raspberry tartlet €6,20 PLAT : Pavé de saumon froid et sa barquette d'asperges BESSSS‘EE?RTT nggt:fgﬁ];:}er?:rtﬁfgggee 6,20€
En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€ blanches 15€ . N
P MAIN COURSE : Cold salmon fillet with white asparagus €15 En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€
VENDREDI 15 MAI l\zll;e;ga
20€ LUNDI 18 MAI
ENTREE : Cheesecake a la truite 5€
STARTER : Trout cheesecake €5 o PLAT : Dauphinois de saumon 12€
PLAT : Quenelles de saumon sur son lit d’épinards MAIN COURSE : Salmon dauphinois €12
accompagnées de tagliatelles 16€ / MAIN COURSE : Salmon DESSERT : Truffe meringuée 6,20€
quenelles on a bed of spinach served with tagliatelle €16 DESSERT : Meringue truffle €6,20

DESSERT : Baba au rhum chantilly 6,20€
DESSERT : Rum baba with whipped cream €6,20

En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

Menu 3
SAMEDI 16 MAI MARDI 19 MAI d
27,20€
ENTREE : Religieuse de homard et tomate 6€ ENTREE : Carpaccio de tomates anciennes et mozzarella 5€
STARTER : Lobster and tomato religieuse €6 ) STARTER : Heirloom tomato and mozzarella carpaccio €5
PLAT : Cuisse de pintade rétie aux marrons accompagnée PLAT : Ballotine de volaille sauce forestiére accompagnée
de polenta frit 17€ / MAIN COURSE : Roast guinea fowl leg with de sa purée 16€ / MAIN COURSE : Poultry ballotine with forest DOUCEURS
chestnuts served with fried polenta €17 sauce served with mashed potatoes €16
DESSERT : Coupelle de fraises 6,70€ / DESSERT : Strawberry cup €6,70 DESSERT : Finger 6,20€ / DESSERT : Finger dessert €6,20 DE SICILE
En option : Eau 50cl 1,20€ et pizza 5€ En option : Eau 50cl 1,20€ et pizza 5€

0 @ @ @ DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 A 19H ET LE DIMANCHE DE 7H A 13H30 + 03 25 73 10 94 * TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR * WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR

SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) + LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11MH A 13H « A PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURE 5€




