
SAMEDI 2 MAI Menu à
31,20€

ENTRÉE : Coquille de saumon et macédoine 8€
STARTER : Salmon and vegetable macedoine shell €8
PLAT : Risotto à la romaine et homard 17€
MAIN COURSE : Roman-style risotto with lobster €17
DESSERT : Douceurs de Sicile 6,20€
DESSERT : Sicilian sweets €6,20
En option : Eau 50cl 1,20€ et pizza 5€

JEUDI 30 AVRIL
ENTRÉE : Beignets de courgettes sauce crème ciboulette 5€
STARTER : Zucchini fritters with chive cream sauce €5
PLAT : Osso bucco au basilic accompagné de polenta frit 16€
MAIN COURSE : Basil osso bucco served with fried polenta €16
DESSERT : Tarte aux pommes 4,20€
DESSERT : Apple tart €4,20
En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

Menu à
25,20€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 

à 4€Café et croissant

MERCREDI 6 MAI
ENTRÉE : Salade grecque 5€
STARTER : Greek salad €5
PLAT : Hamburger accompagné de ses pommes de terre 
paysannes 15€
MAIN COURSE : Hamburger served with country-style potatoes €15
DESSERT : Flan 4,20€
DESSERT : Custard flan €4,20
En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

Menu à
24,20€

Avocado toast / Jus d’orange
Avocado toast / Orange juice
Œuf Bénédicte / Mini pain chocolat
Eggs Benedict / Mini pain au chocolat

DIMANCHE 3 MAI
Fermeture 13h15

VENDREDI 1ER MAI
  Fermeture 14h

Menu à 
13€

ENTRÉE : Poireaux vinaigrette 5€
STARTER : Leeks vinaigrette €5
PLAT : Boulettes de bœuf sauce tomate cuisinées 
accompagnées de tagliatelles 16€
MAIN COURSE : Beef meatballs in tomato sauce served with 
tagliatelle €16
DESSERT : Charlotte tutti frutti 6,20€
DESSERT : Tutti frutti charlotte €6,20
En option : Eau 50cl 1,20€ et pizza 5€

MARDI 5 MAI Menu à
27,20€

PLAT : Endives au jambon gratinées 12€
MAIN COURSE : Ham and endive gratin €12
DESSERT : Opéra 6,20€ / DESSERT : Opera cake €6,20
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

LUNDI 4 MAI Menu à
18,20€

DOUCEURS 
DE SICILE

FORMULE
BRUNCH

PLAT : Filet de bœuf sauce Porto accompagné 
de son gratin de pommes de terre 18€
MAIN COURSE : Beef fillet with Porto sauce served with potato gratin €18

ENTRÉE : Pamplemousse cocktail 6€
STARTER : Grapefruit cocktail €6
PLAT : Turbot en croûte d’épices sauce à l’orange 
accompagné de sa purée de carotte 17€
MAIN COURSE : Turbot in a spice crust with orange sauce served with 
carrot purée €17
DESSERT : Fraisier 6,20€ / DESSERT : Strawberry shortcake €6,20
En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

Menu à
29,20€

DU 30 AVRIL AU 6 MAI

 Menus
      de laSemaine

Flashez ce code
pour télécharger le menu


