
SAMEDI 07 MARS Menu à
31.50€

ENTRÉE : Verrine 3 fraicheurs 8€ 
STARTER : Three verrines of freshness €8
PLAT : Filet de bœuf sauce forestière accompagné 
de son gratin de pâtes 17€ / MAIN COURSE : Beef fillet 
with mushroom sauce, served with pasta gratin €17
DESSERT : Coupelle de fruits 6.50€ / DESSERT : Fruit salad €6.50
En option : Eau 50cl 1,20€ et pizza 5€

MARDI 10 MARS Menu à
28,20€

ENTRÉE : Velouté de poivrons, carottes et chips de chorizo 6€ 
STARTER : Cream of pepper, carrot and chorizo ​​chips €6
PLAT : Mijoté de volaille sauce normande accompagné 
de tagliatelles 16€ / MAIN COURSE : Chicken stew with Normandy 
sauce served with tagliatelle €16
DESSERT : Finger 6.20€ / DESSERT : Finger €6.20
En option : Eau 50cl 1,20€ et pizza 5€

VENDREDI 06 MARS
ENTRÉE : Tranche de pâté en croute 7€ 
STARTER : Slice of pâté en croûte €7
PLAT : Dos de bar rôti sauce beurre blanc accompagné 
de son flan de courgettes 17€ / MAIN COURSE : Roasted sea bass 
fillet with beurre blanc sauce, served with courgette flan €17
DESSERT : Paris Brest  5,70€ / DESSERT : Paris Brest  €5.70
En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

Menu à
29,50€

PLAT : Gratin de croziflette au reblochon 12€
MAIN COURSE : Croziflette gratin with Reblochon cheese €12
DESSERT : Moka café 6.20€
DESSERT : Mocha coffee €6.20
En option : Eau 50cl 1,20€ et pain au chocolat 2,40€

LUNDI 09 MARS Menu à
18,20€

Avocado toast / Jus d’orange
Avocado toast / Fresh orange juice
Œufs brouillés / Mini pain chocolat
Scrambled eggs / Mini chocolate croissants

DIMANCHE 08 MARS
Fermeture 13h15

Menu à 
13€

FORMULE 
BRUNCH
PLAT : Dôme de saumon sauce crémeuse bisque aux petits 
légumes accompagné riz 17€ 
MAIN COURSE : Salmon dome with creamy vegetable bisque sauce, 
served with rice €17

JEUDI 05 MARS
ENTRÉE : Salade césar 5€ / STARTER : Cesar salad €5
PLAT : Brochettes de poulet sauce sésame et soja 
accompagnées de ses nouilles 16€ / MAIN COURSE : Chicken 
skewers with sesame and soy sauce, served with noodles €16
DESSERT : Osselet 6.20€ / DESSERT : Osselet €6.20
En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

Menu à
27,20€

MERCREDI 11 MARS
ENTRÉE : Œufs mimosa 4€
STARTER : Deviled eggs €4
PLAT : Lasagne saumon et courgette 15€ 
MAIN COURSE : Salmon and zucchini lasagna €15
DESSERT : Tartelette choco banane 6,20€ 
DESSERT : Chocolate banana tartlet €6.20
En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

Menu à
25,20€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 

à 4€Café et croissant

MANJARI

DU 05 MARS AU 11 MARS
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