
SAMEDI 29 NOVEMBRE Menu à
31,20€

ENTRÉE : Marbré poireaux saumon 7€
STARTER : Leek and salmon marbled €7
PLAT : Paëlla 18€ / MAIN COURSE : Paella €18
DESSERT : Tartelette cocktail de fruits 6,20€
DESSERT : Fruit cocktail tartlet €6.20
En option : Eau 50cl 1,20€ et pizza 5€

JEUDI 27 NOVEMBRE

VENDREDI 28 NOVEMBRE
ENTRÉE : Samoussas de bœuf 5€ / STARTER : Beef samosas €5
PLAT : Gambas sautées accompagnées de ses nouilles 
sauce soja et sésame 17€ / MAIN COURSE : Sautéed prawns 
served with noodles in a soy and sesame sauce €17
DESSERT : Millefeuille 5,70€ / DESSERT : Millefeuille €5.70
En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

Menu à
27,70€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 
à 4€Café et croissant

MERCREDI 03 DÉCEMBRE
ENTRÉE : Gratin d’écrevisses 7€
STARTER : Crayfish gratin €7
PLAT : Filet de truite en habit vert accompagné de son riz 17€
MAIN COURSE : Trout fillet in a green sauce served with rice €17
DESSERT : Tartelette citron meringuée 6,20€
DESSERT : Lemon meringue tartlet €6.20
En option : Eau 50cl 1,20€ et quiche individuelle 5,50€

Menu à
30,20€

Avocado toast / Jus d’orange frais
Avocado toast / Fresh orange juice
Oeufs bénédicte / Faisselle
Eggs Benedict / Cottage cheese
Salade de fruits / Mini croissant
Fruit salad / Tiny croissant

DIMANCHE 30 NOVEMBRE
Fermeture 13h15

Menu à 
19€

ENTRÉE : Velouté de patate douce, crème et croutons 6€
STARTER : Sweet potato soup with cream and croutons €6
PLAT : Poulet au chorizo accompagné de son gratin de pâtes 16€ 
/ MAIN COURSE : Chicken with chorizo ​​served with pasta gratin €16
DESSERT : Charlotte framboise 6,20€ / DESSERT : Raspberry 
Charlotte €6.20
En option : Eau 50cl 1,20€ et pain au chocolat 2,40€

MARDI 02 DÉCEMBRE Menu à
28,20€

PLAT : Emincé de dinde à la dijonnaise accompagné de 
tagliatelles 16€ / MAIN COURSE : Dijon-style sliced ​​turkey 
served with tagliatelle €16
DESSERT : Saint valentin 5,70€ / DESSERT : Valentine's Day €5.70
En option : Eau 50cl 1,20€ et pain au chocolat 2,40€

LUNDI 01 DÉCEMBRE Menu à
21,70€

FORMULE 
BRUNCH

PLAT : Rôti de veau orloff accompagné de son gratin de 
pomme de terre 17€ / MAIN COURSE : Roast veal Orloff served 
with potato gratin €17

ENTRÉE : Velouté de carotte, châtaigne, crème et croutons 6€ 
STARTER : Creamy carrot, chestnut, cream and croutons soup €6
PLAT : Tartiflette 15€ / MAIN COURSE : Tartiflette €15
DESSERT : Religieuse au café 4,40€
DESSERT : Coffee religieuse €4.40
En option : Eau 50cl 1,20€ et cocktail de crevettes 6,50€

Menu à
25,40€
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