
SAMEDI 28 JUIN Menu à
30€

ENTRÉE : Mille-feuille d'avocat et saumon 6€
STARTER : Avocado and salmon mille-feuille €6
PLAT : Gigot d’agneau et ses flageolets 18€
MAIN COURSE : Lamb leg with beans €18
DESSERT : Finger 6€ / DESSERT : Finger €6
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€

JEUDI 26 JUIN

VENDREDI 27 JUIN
ENTRÉE : Gratin d’écrevisses 6€
STARTER : Prawns gratin €6
PLAT : Wok de poissons aux petits légumes accompagné 
de nouilles au soja 18€
MAIN COURSE : Fish and vegetables wok with noodles and soy €18
DESSERT : Éclair vanille 4€ / DESSERT : Vanilla eclair €4
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
28€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 
à 4€Café et croissant

MERCREDI 2 JUILLET
ENTRÉE : Melon et jambon de pays 5€
STARTER : Cantaloupe and ham €5
PLAT : Cannelloni épinards et ricotta à la sauce tomate 14€
MAIN COURSE : Spinach and ricotta cannelloni with tomato sauce €14
DESSERT : Tarte aux fruits 4€
DESSERT : Fruit tart €4
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
23€

Saucisses grillées / Jus d’orange frais
Grilled sausages / Fresh orange juice
Lard fumé et œufs brouillés / Faisselle
Bacon and scrambled eggs / Cottage cheese
Salade de fruits / Mini croissant
Fruit salad / Tiny croissant

DIMANCHE 29 JUIN
Fermeture 13h15

Menu à 
18,50€

ENTRÉE : Gratin de gnocchis à l’italienne 5€
STARTER : Gnocchi gratin italian-style €5
PLAT : Jambon sauce Madère accompagné de sa purée 15€
MAIN COURSE : Ham with Madeira sauce and mashed potatoes €15
DESSERT : Osselet 6€ / DESSERT : Osselet €6
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MARDI 1ER JUILLET Menu à
26€

PLAT : Poke bowl au poulet 15€
MAIN COURSE : Chicken poke bowl €15
DESSERT : Saint Valentin 5,50€ / DESSERT : Saint Valentin €5.50
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

LUNDI 30 JUIN Menu à
20,50€

FORMULE 
BRUNCH

PLAT : Paupiette de saumon, sauce à l’oseille, accompagnée 
de son riz 18€
MAIN COURSE : Salmon roulade with sorrel sauce and rice €18

ENTRÉE : Clafoutis de tomates cerises 5€
STARTER : Cherry tomato clafoutis €5
PLAT : Poulet basquaise accompagné de pommes de terre 
vapeur 16€
MAIN COURSE : Chicken piccata with steamed potatoes €16
DESSERT : Charlotte aux framboises 6€
DESSERT : Raspberry charlotte €6
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
27€

TARTE AUX FRAISES

DU 26 JUIN AU 2 JUILLET

 Menus
      de laSemaine

Flashez ce code
pour télécharger le menu


