
SAMEDI 26 AVRIL Menu à
30€

ENTRÉE : Verrine de betterave, tartare de saumon 
et crumble parmesan 6€
STARTER : Beetroot verrine, salmon tartare and parmesan crumble €6
PLAT : Souris d’agneau confite accompagnée de haricots 
blancs 18€
MAIN COURSE : Lamb shank with white beans €18
DESSERT : Osselet 6€ / DESSERT : Osselet €6
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€

JEUDI 24 AVRIL
ENTRÉE : Œufs mimosa 4€ / STARTER : Deviled eggs €4
PLAT : Saucisse au couteau et son jus réduit accompagné 
de sa purée 16€
MAIN COURSE : Sausage with gravy and mashed potatoes €16
DESSERT : Paris-Brest 5,50€ / DESSERT : Paris-Brest €5.50
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
25,50€

VENDREDI 25 AVRIL
ENTRÉE : Accras de morue 5€
STARTER : Cod fritters €5
PLAT : Hamburger au saumon accompagné de ses pommes 
de terre paysannes 15€
MAIN COURSE : Salmon burger with farmer-style potatoes €15
DESSERT : Mille-feuille 6€
DESSERT : Mille-feuille €6
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
26€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 
à 4€Café et croissant

MERCREDI 30 AVRIL
ENTRÉE : Salade césar 5€
STARTER : Caesar salad €5
PLAT : Encornet sauce à la crème et bisque accompagné 
de tagliatelles 17€
MAIN COURSE : Squid with creamy sauce, bisque and tagliatelle €17
DESSERT : Religieuse au chocolat 4,20€
DESSERT : Chocolate religieuse €4.20
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
26,20€

ENTRÉE : Saumon gravlax 6€ / STARTER : Gravlax salmon €6
PLAT : Risotto gambas et chorizo 17€
MAIN COURSE : Prawns and chorizo risotto €17
DESSERT : Tartelette fraise-framboise 6€
DESSERT : Strawberry and raspberry tartlet €6
En option : Eau 50cl 1€ et pâté individuel veau et jambon 6€

DIMANCHE 27 AVRIL
Fermeture 13h15

Menu à 
29€

ENTRÉE : Wrap saumon et avocat 6€
STARTER : Salmon and avocado wrap €6
PLAT : Bouchée de volaille à la crème forestière 
accompagnée de son riz 17€
MAIN COURSE : Poultry with forest-style creamy sauce and rice €17
DESSERT : Tiramisu aux fruits rouges 6€
DESSERT : Red berries tiramisu €6
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MARDI 29 AVRIL Menu à
29€

ENTRÉE : Quiche chèvre, saumon et courgette 5€
STARTER : Goat cheese, salmon and zucchini quiche €5
PLAT : Linguines à la bolognaise 15€
MAIN COURSE : Linguine with bolognese sauce €15
DESSERT : Saint Valentin 5€ / DESSERT : Saint Valentin €5
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

LUNDI 28 AVRIL Menu à
25€

FRAISIER

DU 24 AU 30 AVRIL

 Menus
      de laSemaine

Flashez ce code
pour télécharger le menu


