
SAMEDI 29 MARS Menu à
32€

ENTRÉE : Feuilleté d’asperges à la crème mousseline 8€
STARTER : Aspargus and mousseline cream puff €8
PLAT : Canard à l’orange accompagné d’un gratin 
de pommes de terre 18€
MAIN COURSE : Orange duck with potato gratin €18
DESSERT : Charlotte aux framboises 6€
DESSERT : Raspberry charlotte €6
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€

JEUDI 27 MARS
ENTRÉE : Œuf cocotte 4€
STARTER : Egg casserole €4
PLAT : Cannelloni épinards, ricotta et sauce tomate 15€
MAIN COURSE : Spinach, ricotta and tomato sauce cannelloni €15
DESSERT : Cocktail 6€ / DESSERT : Cocktail €6
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
25€

VENDREDI 28 MARS
ENTRÉE : Crumble de légumes 5€
STARTER : Vegetable crumble €5
PLAT : Sauté de gambas sauce sésame accompagné 
de ses nouilles 17€
MAIN COURSE : Sautéed prawns with sesame sauce and noodles €17
DESSERT : Brownies 4€ / DESSERT : Brownies €4
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
26€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 
à 4€Café et croissant

MERCREDI 2 AVRIL
ENTRÉE : Clafoutis de tomates cerise et courgettes 5€
STARTER : Zucchini and cherry tomato clafoutis €5
PLAT : Risotto aux champignons et asperges vertes 
accompagné de ses noix de Saint-Jacques 18€
MAIN COURSE : Mushrooms and green aspargus risotto 
with scallops €18
DESSERT : Tartelette poire et amande 4€
DESSERT : Pear and almond tartlet €4
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
27€

ENTRÉE : Tourte aux poissons 6€ / STARTER : Fish pie €6
PLAT : Filet de truite en habit vert, sauce beurre blanc, 
accompagné de son riz 18€
MAIN COURSE : Trout filet in green dressing with white butter 
sauce and rice €18
DESSERT : Polonaise 6€ / DESSERT : Polish €6
En option : Eau 50cl 1€ et pâté individuel veau et jambon 6€

DIMANCHE 30 MARS
Fermeture 13h15

Menu à 
30€

ENTRÉE : Velouté de légumes, crème et ses croûtons 5€
STARTER : Cremy vegetable soup with croutons €5
PLAT : Cuisse de poulet rôtie accompagnée de sa pomme 
de terre farcie 16€
MAIN COURSE : Roasted chicken thigh with loaded potato €16
DESSERT : Éclair au chocolat 4€ / DESSERT : Chocolate eclair €4
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MARDI 1ER AVRIL Menu à
25€

ENTRÉE : Flan de courgettes et sauce tomate 5€
STARTER : Zucchini flan with tomato sauce €5
PLAT : Tagliatelles à la carbonara 15€
MAIN COURSE : Carbonara tagliatelle €15
DESSERT : Croissant dulcey 2,50€
DESSERT : Dulcey croissant €2.50
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

LUNDI 31 MARS Menu à
22,50€

TARTE CITRON 
MERINGUÉE

DU 27 MARS AU 2 AVRIL
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