
SAMEDI 8 FÉVRIER Menu à
29€

ENTRÉE : Terrine de poisson en croûte 6€
STARTER : Fish crusted terrine €6
PLAT : Poulet basquaise accompagné de ses pommes 
de terre sautées 17€
MAIN COURSE : Basque chicken with sautéed potatoes €17
DESSERT : Manjari 6€ / DESSERT : Manjari €6
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€

JEUDI 6 FÉVRIER
ENTRÉE : Salade César 5€ / STARTER : Caesar salad €5
PLAT : Paupiette de veau à la sauce tomate accompagnée 
de ses tagliatelles 17€
MAIN COURSE : Veal roulade with tomato sauce and tagliatelle €17
DESSERT : Brownies 4€ / DESSERT : Brownies €4
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
26€

VENDREDI 7 FÉVRIER
ENTRÉE : Brioche au crabe 6€
STARTER : Crab brioche €6
PLAT : Filet de turbot au beurre d’orange accompagné 
de sa purée de carotte 18€
MAIN COURSE : Turbot filet with orange butter and mashed 
carrots €18
DESSERT : Tartelette au citron 6€
DESSERT : Lemon tartlet €6
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
30€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 
à 4€Café et croissant

MERCREDI 12 FÉVRIER
ENTRÉE : Poireaux vinaigrette 5€
STARTER : Leeks with vinaigrette €5
PLAT : Poulet rôti accompagné de ses pommes de terre 
paysannes 16€
MAIN COURSE : Roasted chicken with farmer-style potatoes €16
DESSERT : Charlotte tutti frutti 6€
DESSERT : Tutti frutti charlotte €6
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
27€

ENTRÉE : Œuf cocotte 4€
STARTER : Egg casserole €4
PLAT : Paupiette de saumon sauce beurre blanc citronné 
accompagnée de ses tagliatelles 18€
MAIN COURSE : Salmon roulade with lemony white butter sauce 
and tagliatelle €18
DESSERT : Coupelle de fruits 6,50€
DESSERT : Fruit cup €6.50
En option : Eau 50cl 1€ et pâté individuel veau et jambon 6€

DIMANCHE 9 FÉVRIER
Fermeture 13h15

Menu à 
28,50€

ENTRÉE : Velouté de potimarron et sa chips de jambon 5€
STARTER : Pumpkin soup with ham chips €5
PLAT : Médaillon de lotte au lard accompagné de son riz 18€
MAIN COURSE : Monkfish medallion with bacon and rice €18
DESSERT : Tartes aux pommes 4€ / DESSERT : Apple tart €4
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MARDI 11 FÉVRIER Menu à
27€

ENTRÉE : Wrap saumon et avocat 6€
STARTER : Salmon and avocado wrap €6
PLAT : Parmentier de canard 16€
MAIN COURSE : Duck parmentier €16
DESSERT : Flan 4€ / DESSERT : Flan €4
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

LUNDI 10 FÉVRIER Menu à
26€

Biscuit noisette, crème vanille, 
gelée de framboises et gelée 
de passion

SAINT VALENTIN

DU 6 AU 12 FÉVRIER

 Menus
      de laSemaine

Flashez ce code
pour télécharger le menu


