
SAMEDI 18 JANVIER Menu à
28,50€

ENTRÉE : Salade de noix de St-Jacques aux agrumes 6€
STARTER : Scallops and citrus salad €6
PLAT : Rôti de veau farci à la forestière accompagné 
d’un gratin de pommes de terre 17€
MAIN COURSE : Stuffed veal roulade forest-style with potato gratin €17
DESSERT : Baba au rhum et chantilly 5,50€ 
DESSERT : Rum baba with whipped cream €5.50
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€

JEUDI 16 JANVIER
ENTRÉE : Salade de chèvre chaud 5€
STARTER : Warm goat cheese salad €5
PLAT : Cannelloni épinards, ricotta et sauce tomate 15€
MAIN COURSE : Spinach, ricotta and tomato sauce cannelloni €15
DESSERT : Paris-Brest 5€
DESSERT : Paris-Brest €5
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
25€

VENDREDI 17 JANVIER
ENTRÉE : Accras de morue 5€
STARTER : Cod fritters €5
PLAT : Tagliatelles aux fruits de mer 16€
MAIN COURSE : Seafood tagliatelle €16
DESSERT : Osselet 5,50€ / DESSERT : Osselet €5.50
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
26,50€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 
à 3,80€Café et croissant

MERCREDI 22 JANVIER
ENTRÉE : Flan de carottes 5€
STARTER : Carrot flan €5
PLAT : Sauté de bœuf aux oignons, sauce soja et sésame 
accompagné de nouilles 16€
MAIN COURSE : Sautéed beef with onions, soy sauce, sesame 
and noodles €16
DESSERT : Saint Valentin 5€
DESSERT : Saint Valentin €5
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
26€

ENTRÉE : Verrine de carotte façon capuccino et chips 
de jambon 5€
STARTER : Carrot capuccino-style verrin with ham chips €5
PLAT : Risotto aux champignons accompagné de brochette 
de chorizo et noix de St Jacques 18€
MAIN COURSE : Mushroom risotto with chorizo and scallops skewer €18
DESSERT : Polonaise 5,50€ / DESSERT : Polish €5.50
En option : Eau 50cl 1€ et pâté individuel veau et jambon 6€

DIMANCHE 19 JANVIER
Fermeture 13h15

Menu à 
28,50€

ENTRÉE : Velouté de légumes, crème et croûtons 5€
STARTER : Vegetable soup with cream and croutons €5
PLAT : Hachis parmentier 15€
MAIN COURSE : Shepherd's pie €15
DESSERT : Merveilleux 5,50€
DESSERT : Wonderful €5.50
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MARDI 21 JANVIER Menu à
25,50€

ENTRÉE : Quiche façon tartiflette 5€
STARTER : Quiche tartiflette-style €5
PLAT : Petit salé et lentilles 16€
MAIN COURSE : Salted pork with lentils €16
DESSERT : Flan 3,50€ / DESSERT : Flan €3.50
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

LUNDI 20 JANVIER Menu à
24,50€

GALETTE

DU 16 AU 22 JANVIER

 Menus
      de laSemaine
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