
MENU DU VENDREDI 14 FÉVRIER

Entrée
Saumon Gravlax - 11€  

ou 
Carpaccio de lobe de foie gras  

aux baies rose  
et chutney de mangue - 12€

Plat
Homard thermidor  

et sa timbale de riz - 24€  
ou

Filet mignon de veau  
aux petit légumes - 16€

Dessert
Le Duo - 10€

(Mousse chocolat blanc à la fève de tonka,  
compotée de griottes et biscuit madeleine. 

Mousse chocolat manjari, compotée  
mangue passion, crémeux vanille et biscuit amande.)
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« Pour votre santé,  prat iquez une act iv i té  physique régul ière » 
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