LAURENT DUPARCQ

PATISSIER - CHOC®LATIER - GLACIER - TRAITEUR

JEUDI 5 DECEMBRE

ENTREE : Soupe a l'oignon et croiitons 5€

STARTER : Onion soup with croutons €5

PLAT : Tagliatelles au saumon 15€

MAIN COURSE : Salmon tagliatelle €15

DESSERT : Eclair au café 3,50€ / DESSERT : Coffee eclair €3.50

En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

VENDREDI 6 DECEMBRE

ENTREE : Samoussa de boeuf 5€ / STARTER : Beef samosa €5
PLAT : Wok de thon, sauce sésame, accompagné de

ses nouilles 16€

MAIN COURSE : Tuna wok with sesame sauce and noodles €16
DESSERT : Saint Valentin 5€ / DESSERT : Saint Valentin €5

En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

SAMEDI 7 DECEMBRE

ENTREE : Verrine de carottes facon cappucino et chips
de jambon 5€

STARTER : Carrot verrin cappucino-style with ham chips €5
PLAT : Filet de beeuf sauce porto accompagné de

son gratin de pommes de terre et marrons poélés 18€
MAIN COURSE : Beef filet with portwine sauce, potato gratin and
seared chestnut €18

DESSERT : Osselet 5,50€ / DESSERT : Osselet €5.50

En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€
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DU 5 AU 11 DECEMBRE

DIMANCHE 8 DECEMBRE

ENTREE : Salade de noix de Saint-Jacques aux agrumes 6€
STARTER : Scallops and citrus salad €6

PLAT : Choucroute de la mer 18€ [ MAIN COURSE : Sea sauerkraut €18
DESSERT : Tartelette aux fruits 5,50€ / DESSERT : Fruit tartlet €5.50

En option : Eau 50cl 1€ et paté individuel veau et jambon 6€

LUNDI 9 DECEMBRE

ENTREE : Salade de crudités 5€
STARTER : Mixed vegetable salad €5
PLAT : Parmentier de canard 16€

MAIN COURSE : Duck sheperd's pie €16
DESSERT : Succulent a ['orange 5,50€
DESSERT : Orange succulent €5.50

En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MARDI 10 DECEMBRE

ENTREE : Velouté de légumes et ses croiitons 5€
STARTER : Vegetable soup with croutons €5

PLAT : Feuilleté de volaille sauce forestiére accompagné
de tagliatelles 16€

MAIN COURSE : Poultry puff with forest-style sauce and
tagliatelle €16

DESSERT : Tartelette choco-banane 5,50€

DESSERT : Chocolate and banana tartlet €5.50

En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MERCREDI 11 DECEMBRE

ENTREE : Salade composée et toast de Chaource 5€
STARTER : Mixed salad with Chaource cheese toast €5

PLAT : Boudin noir aux pommes accompagné de sa purée 16€
MAIN COURSE : Blood sausage with apples and mashed potatoes €16

DESSERT : Manjari 5,50€
DESSERT : Manjari €5.50

En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

—acjener

Cafe et croissant
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BUCHETTE
DE NOEL

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 A 19H ET LE DIMANCHE DE 7H A 13H30 » 032573 10 94 + TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR * WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) « LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H A 13H - A PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURE 5€



