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LAURENT DUPARCQ

PATISSIER - CHOCOLATIER - GLACIER - TRAITEUR

[

JEUDI 19 SEPTEMBRE Menu a DIMANCHE 22 SEPTEMBRE MERCREDI 25 SEPTEMBRE Uk
00 0 0000000000000 00000000COCOCKOCGOGINOGIOGINIIOS 28€ Fermeture13h20 0000 0000000000000 00000000CGOCKOCINININGITS 27€ 1]
ENTREE : Terrine de poissons 6€ eecccccccccccccccccccsoeccsec00e ENTREE : Salade nicoise 5€
STARTER : Fish terrine €6 ENTREE : Marbré de poireaux et saumon 6€ STARTER : Nice salad €5
PLAT : Coq au vin accompagné d'une purée 17€ STARTER : Leeks and salmon marbled cake €6 PLAT : Filet mignon en croiite accompagné de pommes
MAIN COURSE : Coq au vin with mashed potatoes €17 PLAT : Couscous 18€ de terre grenailles 17€
DESSERT : Saint-Valentin 5€ MAIN COURSE : Couscous €18 MAIN COURSE : Crusted filet mignon with potatoes €17
DESSERT : Saint-Valentin €5 DESSERT : Mille-feuille aux framboises 5€ DESSERT : Saint-Honoré 5€
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€ DESSERT : Raspberry mille-feuille €5 DESSERT : Saint-Honore €5
En option : Eau 50cl 1€ et paté individuel veau et jambon 6€ En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€
VENDREDI 20 SEPTEMBRE
00 0 0000000000000 00000000COCOCKOCGOGINOGIOGINIIOS LUNDI 23 SEPTEMBRE
ENTREE : Salade de pommes Granny et crabe 5€ $0ccccsccccescsscrscrscrccrcce
STARTER : Granny apples and crab salad €5 ENTREE : Salade piémontaise 5€
PLAT : Brochettes de noix de Saint-Jacques et chorizo STARTER : Piedmont salad €5 — Ao
accompagnées d’un tian de légumes 17€ PLAT : Poulet au whisky accompagné de tagliatelles 16€ ener
MAIN COURSE : Scallops and chorizo skewers with vegetable MAIN COURSE : Chicken with whisky and tagliatelle €16 ecccccccsccsogdyocccccce
gratin €17 DESSERT : Ceeur coulant au chocolat 3€ . .
DESSERT : Caroline 5€ / DESSERT : Caroline €5 DESSERT : Chocolate lave cake €3 Cafe et croissant
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€ En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€
SAMEDI 21 SEPTEMBRE o MARDI 24 SEPTEMBRE &55&er zéo
ENTREE : Tourte lorraine 6€ ENTREE : Poireaux et vinaigrette 5€
STARTER : Lorraine pie €6 STARTER : Leeks with vinaigrette €5
PLAT : Médaillon de lotte au lard accompagné de son riz PLAT : Colombo de poissons accompagné de son riz 17€ CHARLOTTE
aux légumes 17€ MAIN COURSE : Fish colombo with rice €17 AUX FRAMBOISES
MAIN COURSE : Monkfish medalion with bacon and vegetable rice €17 DESSERT : Succulent a ['orange 5€ R .. .
DESSERT : Paris-Brest 5€ / DESSERT : Paris-Brest €5 DESSERT : Orange succulent €5 Biscuits cuillére, bavaroise a la vanille,
insert framboise et framboises
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€ En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

o @ @ @ DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 A 19H ET LE DIMANCHE DE 7H A 13H30 + 03 25 73 10 94 « TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR * WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR

SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) « LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H A 13H + A PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURE 5€




