
SAMEDI 27 AVRIL Menu à
28,20€

ENTRÉE : Salade de pommes Granny et crabe 6€
STARTER : Granny apples and crab salad €6
PLAT : Tajine de poulet aux olives et citron confit 17€
MAIN COURSE : Chicken, olives and candied lemon tajine €17
DESSERT : Fraisier 5,20€ / DESSERT : Strawberry cake €5.20
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€

JEUDI 25 AVRIL
ENTRÉE : Salade d’endives aux noix, tomme et poires 5€
STARTER : Chicory, walnuts, tomme cheese and pear salad €5
PLAT : Blanquette de veau accompagnée de riz 16€
MAIN COURSE : Veal blanquette with rice €16
DESSERT : Charlotte aux framboises 5,20€
DESSERT : Raspberry charlotte €5,20
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
26,20€

VENDREDI 26 AVRIL
ENTRÉE : Saumon gravlax 6€ / STARTER : Gravlax salmon €6
PLAT : Turbot en croûte d’épices et sauce à l’orange 
accompagné d'une purée de carottes 17€
MAIN COURSE : Turbot with spices shell, orange sauce and 
mashed carrots €17
DESSERT : Manjari 5,20€
DESSERT : Manjari €5.20
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
28,20€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois

Petit-déjeuner
Formule 
à 3,40€Café et croissant

MERCREDI 1ER MAI

ENTRÉE : Feuilleté aux fruits de mer 8€
STARTER : Sea food puff pastry €8
PLAT : Risotto au pesto vert, émietté de saumon 
et légumes verts 17€
MAIN COURSE : Green pesto, crumbled salmon and green 
vegetables risotto €17
DESSERT : Saint-Honoré 5€ / DESSERT : Saint-Honoré €5
En option : Eau 50cl 1€ et pâté individuel veau et jambon 6€

DIMANCHE 28 AVRIL
Fermeture 13h20 Menu à 

30€

ENTRÉE : Œuf cocotte 4€ / STARTER : Egg casserole €4
PLAT : Joue de bœuf braisée accompagnée  
de carottes persillées 16€
MAIN COURSE : Roasted beef cheek with carrots and parsley €16
DESSERT : Religieuse au café 3,80€
DESSERT : Coffee cream filled puff €3.80
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MARDI 30 AVRIL Menu à
23,80€

ENTRÉE : Salade de choux rouge et saumon fumé 5€
STARTER : Red cabbage and smoked salmon salad €5
PLAT : Endives gratinées au jambon et béchamel 15€ 
MAIN COURSE : Ham and bechamel sauce au gratin chicory €15
DESSERT : Opéra 5€ / DESSERT : Opera €5
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

LUNDI 29 AVRIL Menu à
25€

FRAISIER
Biscuit génois, crème mousseline 
vanille et fraises.

FERMÉ

DU 25 AVRIL AU 1ER MAI
Flashez ce code

pour télécharger le menu

 Menus
      de laSemaine


