
 Menus
      de laSemaine

SAMEDI 30 MARS Menu à
29,20€

ENTRÉE : Feuilleté aux asperges et sauce mousseline 6€
STARTER : Aspargus puff with mousseline sauce €6
PLAT : Paëlla 18€
MAIN COURSE : Paella €18
DESSERT : Tartelette aux fraises 5,20€
DESSERT : Strawbarry tartlet €5.20
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€

JEUDI 28 MARS

MERCREDI 3 AVRIL

ENTRÉE : Croque-madame et salade 5€
STARTER : Croque-madame with salad €5
PLAT : Jambon sauce Madère accompagné d’une purée 
de pommes de terre 15€
MAIN COURSE : Ham with Madeira sauce and mashed potatoes €15
DESSERT : Tartelette au citron 5€
DESSERT : Lemon tartlet €5
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

ENTRÉE : Salade d’endives, noix et Chaource 5€
STARTER : Chicory, walnuts and Chaource salad €5
PLAT : Tartiflette (sans oignons) 15€
MAIN COURSE : Tartiflette (with no onions) €15
DESSERT : Charlotte tutti frutti 5€
DESSERT : Tutti frutti charlotte €5
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 5€

Menu à
25€

Menu à
25€

ENTRÉE : Salade césar 5€
STARTER : Caesar salad €5
PLAT : Blanquette de veau accompagnée de tagliatelles 16€
MAIN COURSE : Veal blanquette with tagliatelle €16
DESSERT : Finger 5€ / DESSERT : Finger €5
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 2€

MARDI 2 AVRIL Menu à
26€

VENDREDI 29 MARS
ENTRÉE : Pamplemousse cocktail 6€
STARTER : Grapefruit cocktail €6
PLAT : Risotto accompagné d'une brochette de noix 
de Saint-Jacques et gambas 18€
MAIN COURSE : Risotto with scallops skewer and prawns €18
DESSERT : Merveilleux 5€ / DESSERT : Wonderful €5
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
29€

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Dessert du mois
NID DE PÂQUES
Biscuit génoise et crème au beurre.
(chocolat, Grand Marnier, café, praliné)

MENUS DE PÂQUES

DIMANCHE 31 MARS
ENTRÉE : Mousseline de homard

STARTER : Lobster mousse
PLAT : Filet mignon de veau, sauce aux morilles  

accompagné d’une polenta et artichaut
MAIN COURSE : Veal tenderloin, morels sauce with polenta 

and artichoke
DESSERT : Nid de Pâques  

(chocolat, praliné, café, Grand Marnier)
DESSERT : Easter nest (chocolate, praline, coffee, Grand Marnier)

LUNDI 1ER AVRIL
ENTRÉE : Marbré de saumon et poireaux

STARTER : Marble salmon and leeks
PLAT : Hauts de cuisses de volaille, sauce au curry  

de Madras, accompagnées de son riz créole
MAIN COURSE : Poultry thighs, Madras curry sauce with creole rice

DESSERT : Fraisier
DESSERT : Strawberry cake

Menu à 
36€

11€

20€

5€

Menu à 30,20€
8€

17€

5,20€

DU 28 MARS AU 3 AVRIL
Flashez ce code

pour télécharger le menu


