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La Recette du gâteau au yaourt

Régalez-vous !

avec les petites et moyennes sectionsIngrédients :

Allergènes : gluten, œufs, lait.

1.  Mettre dans cet ordre
- ⅔ d’un pot de yaourt nature,
- 1,5 pot de farine,
- 1 pot de sucre,
- ⅔ du sachet de sucre vanillé.
Mélanger l’ensemble à l’aide
d’une cuillère.

2. Rajouter les 2 œufs, mélanger.

3.  Mettre ⅓ de pot d'huile, mélanger
et ajouter ⅔ du sachet de levure.

4.  Mélanger encore, la pâte doit être
lisse. Décorez avec des fleurs et des
billes de caramel

Versez dans moule et cuire 20 minutes 
à 180°C.

Yaourt 
80g ou ⅔ de pot

Farine uide
140g ou 1,5 pot

Sucre
100g ou 1 pot

Sucre vanillé
5g

Œufs - 2

Huile
40g ou ⅓ de pot

Levure en sachet - 4g

1 pot ≈ 100g


