LA SEMAINEDUGOUT O
DU 16 AU 22 OCTOBRE 2023
) Avec Laurent Duparcq
et I'Ecole maternelle Saint Dominique Savio (rue Alarge, Troyes)

Jeudi 19 octobre 2023
Ingrédients :
o,
—" Yaourt Mettre dans cet ordre
@ 80g ou %s de pot - /3 d’un pot de yaourt nature,
- 1,5 pot de farine,
I - 1 pot de sucre,
[ Q | Farine uide - % du sachet de sucre vanille.
\\F L, 1408 oul> pot Mélanger l'ensemble a l'aide
T d’'une cuillére.
<‘ ) Sucre . )
7 100gou 1pot Rajouter les 2 ceufs, melanger.
@ Sucre vanillé Mettre ¥ de pot d'huile, mélanger
5¢g et ajouter %5 du sachet de levure.
s Mélanger encore, la pate doit étre
Cuts - 2 lisse. Décorez avec des fleurs et des
. billes de caramel
Z'é'élgu 1 de pot Versez dans moule et cuire 20 minutes

a180°C.

Levure en sachet - 4g

Allergenes : gluten, ceufs, lait. 1 pot = 100g
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