
Dessert du mois
CHARLOTTE 
TUTTI FRUTTI
Mousse abricot,  
biscuit cuillère, fruits frais.

DU 14 AU 20 SEPTEMBRE 2023

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

SAMEDI 16 SEPTEMBRE Menu à
28,70€

ENTRÉE : Salade de poireaux vinaigrette et œufs mimosa 7€
STARTER : Leeks salad with vinaigrette sauce and deviled eggs €7
PLAT : Lotte à la vanille accompagnée de riz et légumes 17€
MAIN COURSE : Monkfish with vanilla, rice and vegetables €17
DESSERT : Finger 4,70€ / DESSERT : Finger cake €4.70
En option : Eau 50cl 1€ et pizza 4,75€

JEUDI 14 SEPTEMBRE
ENTRÉE : Salade de lentilles aux haddock 7€
STARTER : Lentils and haddock salad €7
PLAT : Jambon sauce Madère accompagné d’une purée 
de pommes de terre 17€
MAIN COURSE : Ham with Madeira sauce and mashed potatoes €17
DESSERT : Charlotte aux framboises 5€
DESSERT : Raspberry charlotte €5
En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 3,65€

Menu à
29€

ENTRÉE : Verrine homard, tomate et petits légumes 9€
STARTER : Lobster, tomato and vegetables verrine €9
PLAT : Choucroute alsacienne 18€
MAIN COURSE : Alsatian sauerkraut €18
DESSERT : Saint Honoré 4,70€
DESSERT : Saint Honoré cake €4.70
En option : Eau 50cl 1€ et pâté individuel veau et jambon 5,90€

DIMANCHE 17 SEPTEMBRE
Fermeture 13h20 Menu à 

31,70€

LUNDI 18 SEPTEMBRE Menu à
25,50€

ENTRÉE : Variétés de crudités 5€ / STARTER : Raw vegetables €5
PLAT : Parmentier de canard 17€
MAIN COURSE : Duck parmentier €17
DESSERT : Religieuse café 3,50€
DESSERT : Coffee religieuse cake €3.50
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 1,80€

Nouveauté
Café à emporter

NESPRESSO 
court ou long

1,50€

Café chantilly 
avec topping

au choix
3€

Flashez ce code
pour télécharger le menu

ENTRÉE : Pizza jambon et champignons 5€
STARTER : Ham and mushrooms pizza €5
PLAT : Dauphinois de saumon 17€
MAIN COURSE : Salmon gratin €17
DESSERT : Mille-feuille 4,70€
DESSERT : Mille-feuille €4.70
En option : Eau 50cl 1€ et rocher praliné 6€

MERCREDI 20 SEPTEMBRE Menu à
26,70€

 Menus
      de laSemaine

ENTRÉE : Salade de pâtes au saumon sauce cocktail 7€
STARTER : Pasta salad with salmon and cocktail sauce €7
PLAT : Joues de porc au cidre accompagnées d’un gratin 
de pommes de terre 17€
MAIN COURSE : Cider pork cheek with potato gratin €17
DESSERT : Tartelette cocktail de fruits 4,70€
DESSERT : Fruits tartlet €4.70
En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 1,80€

MARDI 19 SEPTEMBRE Menu à
28,70€

VENDREDI 15 SEPTEMBRE
ENTRÉE : Salade de taboulé exotique (ananas, crevettes, passion) 7€
STARTER : Exotic tabbouleh salad (pineapple, prawns, passion fruit) €7
PLAT : Wok de poisson aux petits légumes et nouilles 17€
MAIN COURSE : Fish wok with vegetables and noodles €17
DESSERT : Tiramisu 5€
DESSERT : Tiramisu €5
En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
29€


