
Nouveauté
Café à emporter

NESPRESSO 
court ou long

1,50€

Café chantilly 
avec topping

au choix
3€

 Menus
      de laSemaine

DU 24 AU 30 NOVEMBRE 2022

DU LUNDI AU SAMEDI DE 7H15 À 19H ET LE DIMANCHE DE 7H À 13H30 • 03 25 73 10 94 • TRAITEUR@PATISSERIEDUPARCQ.FR • WWW.PATISSERIEDUPARCQ.FR
SUR DEMANDE, DISPOSITION EN PLATEAU REPAS (5€) • LIVRAISON SUR TROYES ET AGGLO DE 11H À 13H • À PARTIR DE 2 PLATEAUX SERVICE FACTURÉ 5€

Flashez ce code
pour télécharger le menu

VENDREDI 25 NOVEMBRE

ENTRÉE : Salade exotique aux écrevisses 6€
PLAT : Turbot en croûte d’épices sauce à l’orange 
accompagné de carottes et pommes de terre 16€
DESSERT : Saint-Valentin 4,20€

En option : Eau 50cl 1€ et cocktail de crevettes 5,30€

Menu à
26,20€

SAMEDI 26 NOVEMBRE Menu à
26,70€

ENTRÉE : Terrine de poisson en croûte 6€
PLAT : Lotte à l’armoricaine et tagliatelles 16€
DESSERT : Subtil acidulé 4,70€

En option : Eau 50cl 1€ et Pizza 4,75€

JEUDI 24 NOVEMBRE

ENTRÉE : Croque-monsieur salade 5€
PLAT : Paupiette de veau accompagnée d’une purée 15€
DESSERT : Tartelette Cocktail de fruits 4,70€

En option : Eau 50cl 1€ et quiche individuelle 3,65€

Menu à
24,70€

ENTRÉE : Velouté de légumes 4€
PLAT : Lapin sauce chasseur accompagné d’un gratin 
de pommes de terre 15€
DESSERT : Charlotte aux framboises 5€

En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat 1,80€

MARDI 29 NOVEMBRE Menu à
24€

ENTRÉE : Nori maki saumon avocat 5€
PLAT : Quenelles de brochet sauce Nantua
accompagnées de riz et légumes 16€
DESSERT : Croissant à la framboise 2,50€

En option : Eau 50cl 1€ et rocher praliné 6€

MERCREDI 30 NOVEMBRE Menu à
23,50€

DIMANCHE 27 NOVEMBRE
Fermeture 13h20

ENTRÉE : Pissaladière de cabillaud 5€
PLAT : Tajine d’agneau et fruits secs 16€
DESSERT : Subtil acidulé 4,70€

En option : Eau 50cl 1€ et Pâté individuel veau et jambon 5,90€

Menu à
25,70€

LUNDI 28 NOVEMBRE Menu à
24,70€

ENTRÉE : Salade César 5€
PLAT : Boudin noir aux pommes accompagné d’une 
purée 15€
DESSERT : Truffe meringuée 4,70€

En option : Eau 50cl 1€ et pain au chocolat  1,80€

Dessert du mois
SUBTIL ACIDULÉ
Streusel, dacquoise citron, 
confit griottes, crème légère 
citron et glaçage chocolat.


